Basthaus Tannengriin

HOTEL / PENSION

Vorschlage fur Ihr ,Kalt - Warmes Buffet”

Preise pro Person, ab mindestens 40 Personen
Stand: April 2013
Preisangabe immer 100%, bei mehreren Fleisch- oder Beilagen kann
auch nur die Halfte oder weniger bestellt werden,
wobei sich der Preis ebenfalls verringert.

SUPPEN: FLEISCH: (warm serviert)
O Kraftige Hihnersuppe 1.75 O Bayr. Rostbratwiirstchen 1.50
O Tomatencremesuppe 1.75 O Chili con Carne 1.75
O Spargelcremesuppe 1.75 O Konigsberger Klopse 2.00
O Champignoncremesuppe 1.75 O Huhnerfrikassee 2.25
O Gulaschsuppe 2.00 O Schweinegeschnetzeltes 2.25
O Original Ungarische Gulaschsuppe 2.00 O Kassler, gekocht oder gebraten  2.30
O Rindfleischsuppe mit Eierstich 2.00 O Pfannengyros mit Zwiebeln 2.50
O Franzosische Zwiebelsuppe 2.00 O Burgunderbraten 2.50
O Rindfleischs. mit Markklosschen 2.00 O Geftillter Spief3braten 2.50
O Mitternachtssuppe (sehr deftig) 3.00 O Schweinebraten 2.50
O Rinderbraten 3.50
SALATE: O Putenbraten 2.50
O Krustenbraten 2.50
O Kartoffelsalat 1.50 O Schweinenackensteaks 2.50
O Nudelsalat 1.50 O Rauberfleisch (Hausspezialitat) 2.80
O Wachsbrechbohnensalat gelb 1.00 o Kagseler 1m Brotteig. 2.90
O Bohnensalat gelb / griin 1.00 = Schmkenroll?hen mit
O Krautsalat 1.00 Hackfleischfiillung 2.50
O Frischer gemischter Salat O Frittiertes Schweinefleisch
mit zweierlei Dressing 1.75 irp Biert.eig 2.50
O Lauchsalat 1.25 O Dicke Rippchen geschmort 2.50
O Lachssalat 1.50 O Panierte Schnitzel ca. 160 gr. 2.50
O Rindfleischsalat 1.50 O Putenschnitzelchen 2.50
O Mailindersalat 1.75 O Schweinemedaillons (Filet) 3.50
O Gefliigelsalat 1.75 O Szegediner Gulasch 3.00
O Waldorffsalat 1.75 O wildschweinbraten 4.00
O Thunfischsalat 1.50 O Spanferkelbraten 3.50
O Bayrischer Wurstsalat 1.75 - Rinderf.ilet 5.50
O Tortellinisalat 1.50 O Lammifilet 4.50
O Krabbensalat 2.00 - “'rsf:h/ _Reh 4_'_50
O Salat ,DeBeauf”, Hausspezialitat 2.50 O Zusatzliche Sofen variiert
O Rohkostplatte mit zweierlei Dips 2.00
FLEISCH: (kalt serviert)
GEMUSE: (Warm serviert)
O Aufschnittplatte 1.25
O Seneiam 1.00 O Salamiplatte 1.25
O Apfelrotkohl 1.00 O Schinkenrollchen mit Spargel 1.25
0O Rosenkohl in Specksofe 1.25 O Schinkenplatte (gekocht) 1.50
O Lauchgemiise in Specksofie 1.25 o Schmk.enplatte (roh) 1.50
O Grofe gemischte Gemtiseplatte O Partyfrikadellen 1.50
mit Sofe Hollandaise 1.75 O Hahnchensticke, gebgcken 1.75
O Prinzessbohnen im Speckmantel 1.50 O Hahnchenstiicke, paniert 2.00
O Gefiillte Riesenchampignons 1.50 O Bratenplatte, (Schwein) 2.00
O Zwiebelringe, paniert 1.50 L Roastbeefplatte 3.50
O Blumenkohlroschen im Bierteig 1.75
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FISCH:

Bratfischrollchen
Lachsplatte

Forellenfilets
Makrelenfilets

Blicklinge

Rollmopse

Fischplatte gemischt
Seelachsfilets (gebacken)
Rotbarschfilets (gebacken)
Lachsfilet (Natur gebraten)
Lachsfilet im Blatterteigmantel
Bachforellen gerauchert
Aal gerauchert

KASE:

Gemischte Kaseplatte

Mit Zaziki und Schafskase zzgl.

Kasehappchen, (Spiefie)
mit verschiedenen Garnituren

BEILAGEN:

Pommes frites

Puree, hausgemacht
Petersilienkartoffeln
Kroketten

Spatzle

Semmelknodel

Knodel Halb und Halb
Reis

Bratkartoffeln

mit Speck und Zwiebeln
Kartoffelrosti
Kartoffelgratin
Mandelkroketten
Djuwetschreis

Gnocchi ( Kartoffelnudeln)
Spatzle, frisch hausgemacht

1.00
1.50
1.50
1.50
1.50
1.50
1.75
1.75
2.50
2.50
2.90
3.30
3.50

2.00
0.75

1.50

1.00
1.00
1.00
1.00
1.00
1.00
1.00
1.00

1.50
1.25
1.50
1.25
1.50
1.50
1.50

Gebratener Reis, mit Ei und Gemiise

(Nasi Goreng)

1.50

Gebratene Nudeln, mit Ei und Gemiise

(Bahmi Goreng

BROTBELAG:

Butter
Krauterbutter
Kasecreme
Lebercreme
Paprikacreme
Knoblauchcreme
Zwiebelcreme
Zaziki

1.50

0.20
0.40
0.50
0.50
0.50
0.50
0.50
0.50
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BROT:

Brotchen, normal 0.30
Mohnbrotchen 0.35
Sesambrotchen 0.35
Stangenbrot 0.30
Fladenbrot 0.30
Schwarzbrot 0.30
Graubrot 0.30
Weifsbrot 0.30
Kasebrotchen 0.40
Gemischter Brotkorb 0.40
Brotkranz (grof3) 0.60
Brotkranz (klein) 0.60
Kasestangen 0.70
Mohnstangen 0.70
DESSERT:

Mousse au Chocolat 1.50
Mousse au Cappuccino 1.50
Mousse au Vanille 1.50
Zitronencreme 1.00
Ananasscheiben mit Sahne 1.00
Pfirsiche mit Sahne 1.00
Amarettocreme (Hauspez.) 2.25
Obstsalat 1.50
Quarkcreme mit Mandarinen 1.50
Rote Gritze mit Vanillesofie 1.75
Gemischtes Eis, Portion 2.00
Kuchen und Torten nach Wahl
Erdbeeren mit Sahne Saisonware
TISCHSNACKS:

Salzstangen 0.30
Erdniisse 0.30
Erdnusslocken 0.30
Kartoffelchips 0.40
Snacks gemischt 0.40
Platzchen gemischt 0.60
Pralinen gemischt 1.80
SEKTEMPFANG:

Sekt 0,71. versch. Sorten 15.00
Sekt 0,71. Trocken 15.00
Sekt 0,71. Halbtrocken 15.00
Sekt 0,71. Lieblich 15.00
Orangensaft, Karaffe 11. 5.00
TISCHDEKORATION:
Blumengestecke Nach Wahl
Kerzenstander

Kerzenfarbe ...........ccccvvviiiiininnnn.

Mitteldecken .........cccccvvvnvennnnn.




